PONDELI: Polévka 0,3 hrdskovy krém /1,7/

1. 120g Madarsky veprovy gulds, knedliky  /1,3,7/

2. 120g Kureci maso v pikantni kari omdcce s mrkvi, paprikou a cuketou, dusend ryze /1,7,9,10/
3.
V1. 1509 SmaZend syrovd jehla se Sunkou, varfené brambory, domdci tatarka /1,3,7,10/

V2. 400g Fresh saldt s ¢ervenou repou, fazolky mungo, zelenina, rukola, krenovy preliv /7/ @V

JIDELNI LISTEK OD 4.5. DO 8.5. 2026 d@((\
-/

UTERY: Polévka 0,3 fazolovd /1,9/

1. 140g SmazZeny karbandtek, varené brambory, ¢ervend repa /1,3,7/

2. 200g Veprovd jdatra na slaniné, dusend ryze /1,13/

3. 400g Krabi salat (krabi maso, ¢inské zeli, pérek, majonéza-jogurt), pec¢ivo /1,2,3,4,5,6,7,8,9,10/

V1. 150g Kureci steak, peCené brambory ve slupce, tzatziki /7/

V2. 400g Bezlepkové Spagety s veprovou panenkou (nudlicky), nakladany zeleny pepr, rajcata, @V
cesmek, rukolové pesto, parmazdn /6,7,8/

STREDA: Polévka 0,31 hovézi s masem a téstovinou /1,3,7,9/
1. 120g Cikdnskd hovézi pecené, dusend ryze /1,7,10/

2. 200g SmaZeny kvétadk, varené brambory, domdci tatarka /1,3,7,10/ @

3. 400g Dukdtové buchticky s vanilkovym krémem /1,3,7,12/ \V

V1. 150g Veprové medailonky z panenky v peprfové omdcce, steakové hranolky /1,3,7,10,12/

V2. 400g Téstovinovy bezlepkovy saldt s kritim masem se zelenym chrestem, zeleninou a klicky, @
dresink  /7/

CTVRTEK: Polévka 0,31 bors¢ /1,7,9/

1. 1209 Smazeny veprovy fizek, bramborovd kase, okurek /1,3,7,9,10/

2. 120qg Boloriské spagety se syrem /1,3,7/

3. 350g Hermelinovy saldt ,,SPECIAL” rohlik 2ks /1,7,10,13/ Y
V1. 150g Peceny losos v chrestové omdcce, varené brambory /4,7,12/

V2. 400g Fresh saldt s vejci (okurek, paprika, fapik. celer, susend rajéata), koprovy dresink /3,7/ @

PATEK: Polévka 0,3I

1.

2.

3. STATNI SVATEK

V1.

V2. X

JIDLO NA OBJEDNAVKU  01. SmaZeny syr se Sunkou, hranolky, tatarka 140ké

03. Hovézi hamburger v bulce, hranolky, majonéza 160k¢

VEDOUCI PROVOZU: Petra Honsnejmanovd bezlepkové @
VEDOUCI KUCHAR: Josef Patka vegetaridnské '\

PREJEME VAM DOBROU CHUT!

ZMENY NA JIDELNIM LISTKU JSOU VYHRAZENY
n www.stravovani-brno.cz, e-mail: stravovanihrusovany@seznam.cz

Mobil: 602 222 197 ; 724 269 514


http://www.stravovani-brno.cz/
mailto:stravovanihrusovany@seznam.cz

